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DERSIN AMACI

Bu derste 6grenciye ; is saghgi ve glvenligi tedbirleri dogrultusunda yoresel
yemekler ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandiriimasi amac¢lanmaktadir.

DERSIN OGRENME
KAZANIMLARI

Gastronomi ve Sosyal Medya lligkisini agiklar.
Gastronomi ile Ilgili Medya Alanlarini agiklar.

3. Gastronomi ve Sosyoloji iligkisini agiklar.

EGITIM-OGRETIM

Ortam: Yiyecek icecek hizmetleri atdlyesi

Donanim: Firin, davlumbaz, ocak buzdolabi, bulasik makinasi, tandir,
Izgara, tas finn, sac, glveg, tencere, tava, kasik, servis takimi, kepce,
kevgir, sunum tabagdi, tabak, baharatliklar v.b. masa, sandalye, masa

gg-{&nl:\,ﬁ ortisl, masa ustu servis takimlari, yéresel yemek sunum araglari, servis
tepsileri, servis arabalari, servantlar v.b. saglanmalidir.
Bu derste; 0ogrenci performansi belirlemeye yonelik c¢alismalar
degerlendirilirken gbézlem formu, derecelendirme olgcedi ve dereceli
OLCME VE puanlama anahtari gibi Olgme araglarindan uygun olanlar segilerek

DEGERLENDIRME

kullanilabilir.

- x T KAZANIM i
OGRENME BIRIMI SAYISI DERS SAATI ORAN (%)
Gastronomi ve
Sosyal Medya 3 36 33,33
lligkisi
Gastronomi ile ilgili
Medya Alanlari 6 36 33,33
KAZANIM SAYISI VE .
SURE TABLOSU | Gastronomi ve 2 36 33,33
Sosyoloji ’
TOPLAM 11 108 100




OGRENME BiRiMi OGRENME BIiRiMi KAZANIMLARI ve KAZANIM
KONULAR ACIKLAMALARI

1. Gastronomide medyanin yeri ve 6nemini acgiklar

1. Gastronomide medyanin

yeri ve énemi 2. Gastronomi ve medya ilgili temel kavramlari agiklar.

3. Komdinikasyon, kitle iletisim ve gesitlerini agiklar.
Gastronomi ve
Sosyal Medya
ligkisi 2. Gastronomi ve medya
ilgili temel kavramlar

3. Komdinikasyon, kitle
iletisim ve cesitleri

Sinema ve Gastronomi iliskisini agiklar.

Basili medya ve Gastronomi iliskisini agiklar.
Televizyon ve Gastronomi iliskisini agiklar.
Internet ve Gastronomi iliskisini agiklar.
Sosyal medya ve Gastronomi iliskisini agiklar.
Fotograf ve Gastronomi iliskisini aciklar.

1. Sinema ve
Gastronomi

2. Basili medya ve

. Gastronomi

Gastronomi ile Ilgili 3. Televizyon ve

Medya Alanlari Gastronomi

4. Iinternet ve
Gastronomi

5. Sosyal medya ve
Gastronomi

6. Fotograf ve
Gastronomi

caprwd=

Gastronomi ve
Sosyoloji

UYGULAMA FAALIYETLERI/TEMRINLER

Uygulama faaliyeti/temrinler; ders kazanimina uygun olarak okulun fiziki kapasitesi ve donatimi, 6grenci sayisi géz
oniinde bulundurularak en fazla uygulama faaliyeti/temrini yaptiracak sekilde meslek alan ziimre 6gretmenler kurulu
tarafindan yoresel yemegin 6zelligine gore segilir.

DERSIN UYGULANMASINA iLiSKIN ACIKLAMALAR




Her 6grencinin uygulama yapmasi saglanmalidir.

Ogrenciler ders sirasinda Kisisel Koruyucu Donanim (Asgi ceketi, 6n 6nliik, kep veya bone, mutfak
bezi, eldiven, maske, yelek, papyon&fular, yéresel kiyafetler) giymelidir.
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is saghigi ve giivenligi konusunda risk ve tehlike olusturacak her tirlii duruma kars! tedbirler
alinmalidir.

Uygulamalar yiyecek icecek hizmetleri atdlyelerinde yaptiriimahdir.

Ayrica hazirlanacak Grlnin 6zelligine uygun Uretim alanlari kullaniimahdir.

Uygulamalar boélgesel ve donanima goére secilerek yapiimalidir.

Dersin islenisinde yarisma, minazara, gezi vb etkinlikler yapiimalidir.

Yéresel yemek uygulamalarinda kaynak kisilerden yararlaniimalidir.

Bu dersin islenisi sirasinda, 6zdenetim, isbirligi, sorumluluk, birlikte is yapabilme, farkliliklara saygi,
zamana riayet ile ilgili deger, tutum ve davranislari 6n plana c¢ikaran etkinliklere yer verilmelidir. Bu
etkinliklerde grup tartismasi, diz anlatim, soru cevap, drnek olay incelemesi, gdsterip yaptirma gibi
yontem ve teknikler kullanilabilir.

Bu dersin iglenisi sirasinda, saygi, kigisel temizlik, verilen goérevi yerine getirme, azimli olma ile
nezaket, misafirperverlik ile ilgili deger, tutum ve davranislari 6n plana c¢ikaran etkinliklere yer
verilmelidir.




