DERS BiLGi FORMU

DERSIN ADI

Fiizyon Mutfagi

DERSIN SINIFI

12. Sinif

DERSIN SURESI

Haftalik 7 Ders Saati

DERSIN AMACI

Bu derste 6grenciye; flizyon mutfagin anlamini, uluslararasi
mutfaklarda  kullanim  durumlarini  ve  birlikte  kullanilabilir
malzemelerden tek bir Urln ¢ikarabilme ile ilgili bilgi - becerilerin
kazandiriimasi amaglanmaktadir.

DERSIN OGRENME
KAZANIMLARI

1. FlUzyon mutfak kavramini tanimlayarak tarihi gelisimini
aciklar.

2. Dinya mutfaklarini inceleyerek Asya, Avrupa ve Uzakdogu
ulkelerinin kargilastirmali olarak fark ve ortak yonlerini ortaya
koyar.

3. is sagligi ve glvenligi tedbirlerini alarak mutfak ortaminda
birlikte kullanilabilir malzemeleri kullanarak &ézgln c¢orba
yapar.

4. s saghg ve givenligi tedbirlerini alarak mutfak ortaminda
birlikte kullanilabilir malzemeleri kullanarak 6zgun baslangi¢
yemekleri (ordévr) yapar.

5. Is saghgi ve glvenligi tedbirlerini alarak mutfak ortaminda
birlikte kullanilabilir malzemeleri kullanarak 6zglin ana
yemekler yapar.

6. Is saghgl ve glvenligi tedbirlerini alarak mutfak ortaminda
birlikte kullanilabilir malzemeleri kullanarak 6zgin hamur
arunleri hazirlar.

7. is saghg ve givenligi tedbirlerini alarak pastane ortaminda
birlikte kullanilabilir malzemeleri kullanarak &zgin pasta
arunleri hazirlar.

EGITIM-OGRETIM
ORTAM VE
DONANIMI

Ortam: Yiyecek igecek Hizmetleri Atélyesi,
Donanim: Akill tahta/projeksiyon, bilgisayar, yazici/tarayici, ¢esitli
gorseller, yiyecek icecek hizmetleri atélye ekipmanlari,

OLGME VE
DEGERLENDIRME

Bu derste; 06grenci performansini  belirlemeye yodnelik calismalar
degerlendirilirken gbézlem formu, derecelendirme olgcedi ve dereceli
puanlama anahtari gibi 6lgme araglarindan uygun olanlar segilerek
kullanilabilir. Bunun yaninda 6z degerlendirme ve akran degerlendirme
formlar kullanilarak 6grencilerin, Ogretimin slre¢ boyutuna katiimalar
saglanabilir.

KAZANIM SAYISI VE
SURE TABLOSU

s s KAZANIM .
OGRENME BIRIMI SAYISI DERS SAATI ORAN (%)
Fiizyon Mutfak

Tanimi Ve Geligimi 2 48 9,52
Uluslararasi

M.!thaklarda 4 48 19,05
Flizyon

Uygulamalar




Corbalarda Flizyon
Mutfak
Uygulamalari

9,52

Ordovrlerde
Fiizyon Mutfak
Uygulamalari

9,52

Sicak Mutfak
Yemeklerinde
Fiizyon Mutfak
Uygulamalari

19,05

Hamur
Uriinlerinde
Fiizyon Mutfak
Uygulamalari

19,05

Pastane
Uriinlerinde
Mutfak
Uygulamalari

14,29

23 252 100

OGRENME KONULAR OGRENME BIiRIMi KAZANIMLARI ve
BiRIMI KAZANIM ACIKLAMALARI
1. Flzyon mutfak tanimi
. 2. Flzyon mutfagin . .
1. Fizyon Mutfak tarihgesi ve ortaya 1. Flzyon mutfadini agiklar.
Tanimi Ve cikis 2. Fizyon mutfagin tarihgesi ve ortaya cikigini
Gelisimi aciklar.
1. Asya Ulkeleri 1. Asya llkeleri mutfaklarindan yiyecekler
mutfaklari, hazirlar.
2. Avrupa Ulkeleri 2. Avrupa Ulkeleri mutfaklarindan yiyecekler
2. Uluslararasi mutfaklari, hazirlar.
Mutfaklarda | 3. Uzakdogu ulkeleri 3. Uzakdogu llke mutfaklarindan yiyecekler
Flzyon mutfaklari, hazirlar.
Uygulamalar | 4. Kuzey Amerika 4. Kuzey Amerika Ulke mutfaklarindan yiyecekler
lilkeleri mutfaklari, hazirlar. _
5. Ortadogu mutfaklari 5. Ortadogu llke mutfaklarindan yiyecekler
ulkeleri mutfaklari, hazirlar.
3. Corbalarda 3 1. Flzyon mutfagi esaslarina gére soguk ¢orba
Fiizyon Mutfak 1. Soguk corbalar hazirlar.
2. Sicak c¢orbalar 2. Flzyon mutfagi esaslarina gore sicak gorba

Uygulamalari

hazirlar.




4. Ordovrlerde

Flzyon mutfagi esaslarina gore soguk ordovr

Fiizyon Mutfak 1. Soguk ord_.'o'vrler hazirlar. ) } )
2. Sicak ordovrler Flzyon mutfagi esaslarina gore sicak ordovr
Uygulamalari hazirlar.
Sebzeleri kullanarak flizyon mutfadi esaslarina
1. Sebzeler gore sicak yemek hazirlar.
5. Sicak Mutfak 2 Etler Et ve et Uriinlerini kullanarak fiizyon mutfag
Yemeklerinde 3' Kiimes havvanlari esaslarina gore sicak yemek hazirlar.
Fiizyon Mutfak | °* y . Kimes hayvanlarini kullanarak flizyon mutfagi
Uygulamalari 4. ?"’?."k'af ve Deniz esaslarina gore sicak yemek hazirlar.
ardnleri Balik ve deniz Grlnlerini kullanarak flizyon
mutfagi esaslarina gére sicak yemek hazirlar.
6U _|_'|aml_ll' 1. Makarnalar Fiizyon mutfagi esaslarina gére makarna ve
riinlerinde 2 Pide Ve Pizzalar manti gesitleri hazirlar.
Fiizyon Mutfak | = Flzyon mutfagi esaslarina gore pide ve
Uygulamalari pizzalar hazirlar.
7. Pastane Flizyon mutfagi esaslarina gore pastane
Uriinlerinde | 1. Pastane UrUnleri Urtnleri hazirlar.
Fiizyon Mutfak | 2. Cikolata Cikolata kullanarak flizyon mutfagi esaslarina

Uygulamalari

g0re urdn hazirlar.

UYGULAMA FAALIYETLERI/TEMRINLER

Uygulama faaliyeti/temrinler; ders kazanimina uygun olarak okulun fiziki kapasitesi ve donatimi,
ogrenci sayisi g6z onunde bulundurularak en fazla uygulama faaliyeti/temrini yaptiracak sekilde
meslek alan ziimre égretmenler kurulu tarafindan segilir. Meslek alan zimre 6gretmenleri tarafindan
asagida yer alan temrinlerden farkli temrinlerin uygulanmasina karar verilebilir.

Fiuzyon Mutfak
Tanimi Ve
Geligimi

Uluslararasi
Mutfaklarda
Fizyon
Uygulamalar




Corbalarda
Fizyon Mutfak
Uygulamalar

Ordovrlerde
Fizyon Mutfak
Uygulamalari

Sicak Mutfak
Yemeklerinde
Fiuzyon Mutfak
Uygulamalari

Hamur
Uriinlerinde
Fiuzyon Mutfak
Uygulamalari

Pastane
Uriinlerinde
Fiuzyon Mutfak
Uygulamalari

DERSIN UYGULANMASINA iLISKIN AGIKLAMALAR

e Her 6drencinin uygulama yapmasi saglanmalidir.

e Ogrenciler ders sirasinda KKD (Asc! ceketi, 6n 6nliik, kep veya bone, mutfak bezi,
eldiven, maske) giymelidir.

e s sagligi ve glvenligi konusunda risk ve tehlike olusturacak her tiirlii duruma karsi
tedbirler alinmaldir.

e Uygulamalar yiyecek icecek hizmetleri atdlyelerinde yaptiriimalidir.

e Uygulamalar bdlgesel ve donanima goére secilerek yapiimalidir.

e Budersin islenisi sirasinda, 6zdenetim, isbirligi, sorumluluk, birlikte is yapabilme,
farklliklara saygi, zamana riayet ile ilgili deger, tutum ve davraniglari 6n plana ¢ikaran
etkinliklere yer verilmelidir. Bu etkinliklerde grup tartismasi, diiz anlatim, soru cevap,
ornek olay incelemesi, gdsterip yaptirma gibi ydntem ve teknikler kullanilabilir.

e Ogrencilerin is sagligi ve glvenligi kurallarina yénelik somut agiklamalar yapiimahdir.

e Anahtar

yetkinliklerin kazandirilmasi yonidnde agiklamalar yazilmalidir. Ders

kazanimlari anahtar vyetkinliklerle iliskilendirmeye uygunsa bu konuda uyari
yazilmalidir. Ornek: Bu derste 6grencilere yaptigi calismalara sinif arkadaslarina
sunmasina firsat verilerek iletisim becerilerinin gelismesi saglanmalidir.

e Anlatimdan ve érnek calismalardan sonra, dersin 6grenme kazanimlarinin 6grencide
pekistiriimesi amaciyla birden fazla uygulama faaliyeti yapilmahdir.

e Ders ile ilgili program uygulayicisi 6gretmenlere uyari niteliginde énem arz eden ve
yukaridaki aciklamalar disinda bulunan hususlara burada yer verilebilir.




