DERS BİLGİ FORMU
	DERSİN ADI
	ENDÜSTRİYEL MUTFAK VE YIKAMA MAKİNELERİ

	DERSİN SINIFI
	11. ve 12. Sınıf 

	DERSİN SÜRESİ
	Haftalık 7 Ders Saati

	DERSİN AMACI
	Bu derste öğrenciye; iş sağlığı ve güvenliği tedbirlerini alarak endüstriyel mutfak ve yıkama makinelerinin montajını, bakımını ve onarımlarını yapma ile ilgili bilgi ve becerilerin kazandırılması amaçlanmaktadır.

	DERSİN ÖĞRENME KAZANIMLARI
	1. Endüstriyel mutfak ve yıkama makinelerinin cihaz etiket bilgilerini okuyup, projeye göre tesisat uygunluklarını kontrol eder. 
2. Endüstriyel mutfak ön hazırlık makinelerinin montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
3. Endüstriyel ocaklar ve fırınların montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
4. Endüstriyel yıkama ve kurutma makinelerinin montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
5. Silindir ütü makinelerinin montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
6. Endüstriyel soğutma sistemlerinin montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.

	EĞİTİM-ÖĞRETİM ORTAM VE DONANIMI
	Ortam: Endüstriyel Mutfak ve Çamaşır Makineleri Atölyesi
Donanım: Akıllı tahta/projeksiyon, bilgisayar, su terazisi, endüstriyel mutfak ve yıkama makineleri, el aletleri, ölçü aletleri, kablolar, bağlantı hortumları ve boruları, örnek mimari yerleşim projeleri, kullanım kılavuzları

	ÖLÇME VE DEĞERLENDİRME
	Bu derste; öğrenci performansı belirlemeye yönelik çalışmalar değerlendirilirken gözlem formu, derecelendirme ölçeği ve dereceli puanlama anahtarı gibi ölçme araçlarından uygun olanlar seçilerek kullanılabilir. Bunun yanında öz değerlendirme ve akran değerlendirme formları kullanılarak öğrencilerin, öğretimin süreç boyutuna katılmaları sağlanabilir.

	KAZANIM SAYISI VE SÜRE TABLOSU
	ÖĞRENME BİRİMİ 
	KAZANIM SAYISI
	DERS SAATİ
	ORAN (%)

	
	ENDÜSTRİYEL MUTFAK VE YIKAMA MAKİNELERİNİN TESİSAT UYGUNLUKLARI
	3
	42
	16,66

	
	ENDÜSTRİYEL MUTFAK ÖN HAZIRLIK MAKİNELERİ
	4
	42
	16,66

	
	ENDÜSTRİYEL OCAKLAR VE FIRINLAR
	5
	42
	16,66

	
	ENDÜSTRİYEL YIKAMA VE KURUTMA MAKİNELERİ
	3
	49
	19,44

	
	SİLİNDİR ÜTÜ MAKİNELERİ
	2
	35
	13,88

	
	ENDÜSTRİYEL SOĞUTMA SİSTEMLERİ
	3
	42
	16,66

	TOPLAM
	20
	252
	100













	ÖĞRENME BİRİMİ
	KONULAR
	ÖĞRENME BİRİMİ KAZANIMLARI ve KAZANIM AÇIKLAMALARI

	ENDÜSTRİYEL MUTFAK VE YIKAMA MAKİNELERİNİN TESİSAT UYGUNLUKLARI
	1. Elektrik Tesisatının Projeye Göre Kontrolü
2. Su Tesisatının Projeye Göre Kontrolü
3. Gaz ve Buhar Tesisatlarının Projeye Göre Kontrolleri
	1. Endüstriyel mutfak ve yıkama makinelerinin projeye göre elektrik tesisatı kontrolünü yapar.
· Cihaz etiket bilgilerini okur. Bu bilgiler doğrultusunda, yapılan elektrik tesisatının projesine uygunluğunu kontrol eder.
· Gerilim değeri ve toprak bağlantısını ölçerek kontrol eder.

2. Endüstriyel mutfak ve yıkama makinelerinin projeye göre su tesisatı kontrolünü yapar.
· Endüstriyel yıkayıcı makineler için yapılmış   olan temiz-atık su tesisatlarının, projesine göre yapıldığını ve su basıncının uygunluğunu ölçerek kontrol eder.

3. Endüstriyel mutfak ve yıkama makinelerinin projeye göre gaz ve buhar tesisatı kontrolünü yapar.
· Gaz ve buhar tesisatlarının; ilgili projeye göre, standardında belirtilen özelliklere uygunluğunu kontrol eder. Kaçak kontrolü yapar.

	ENDÜSTRİYEL MUTFAK ÖN HAZIRLIK MAKİNELERİ

	1. Sebze Yıkama Makineleri 
2. Sebze Soyma Makineleri 
3. Sebze Doğrama Makineleri
4. Kıyma Makineleri 
	1. Sebze yıkama makinelerinin montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
· Sebze yıkama makinelerinin yapısı açıklanır.
· Sebze yıkama makinelerinin çalışması açıklanır.
· Sebze yıkama makinelerinin montajı açıklanır.
· Sebze yıkama makinelerinin bakım onarımları yapılır.

2. Sebze soyma makinelerinin montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
· Sebze soyma makinelerinin yapısı açıklanır.
· Sebze soyma makinelerinin çalışması açıklanır.
· Sebze soyma makinelerinin montajı açıklanır.
· Sebze soyma makinelerinin bakım onarımları yapılır.

3. Sebze doğrama makinelerinin montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
· Sebze doğrama makinelerinin yapısı açıklanır.
· Sebze doğrama makinelerinin çalışması açıklanır.
· Sebze doğrama makinelerinin montajı açıklanır.
· Sebze doğrama makinelerinin bakım onarımları yapılır.

4. Kıyma makinelerinin montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
· Kıyma makinelerinin yapısı açıklanır.
· Kıyma makinelerinin çalışması açıklanır.
· Kıyma makinelerinin montajı açıklanır.
· Kıyma makinelerinin bakım onarımları yapılır.

	ENDÜSTRİYEL OCAKLAR VE FIRINLAR

	1. Endüstriyel Gazlı Ocaklar 
2. İndüksiyon Ocaklar
3. Konveksiyonel Elektrikli Fırınlar
4. Konveksiyonel Gazlı Fırınlar
5. Kombi Fırınlar
	1. Endüstriyel gazlı ocakların montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
· Gazlı ocakların yapısı açıklanır.
· Gazlı ocakların LPG-DG dönüşümleri yapılır. 
· Gazlı ocakların çalışması açıklanır.
· Gazlı ocakların montajı yapılır.
· Gazlı ocakların bakım ve onarımları yapılır.

2. İndüksiyon ocakların montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
· İndüksiyon ocakların yapısı açıklanır. 
· İndüksiyon ocakların çalışması açıklanır.
· İndüksiyon ocakların montajı yapılır.
· İndüksiyon ocakların bakım ve onarımları yapılır.

3. [bookmark: _GoBack]Konveksiyonel elektrikli fırınların montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
· Konveksiyonel (sıcak hava dolaşımlı) elektrikli fırınların yapısı açıklanır.
· Konveksiyonel elektrikli fırınların çalışması açıklanır.
· Konveksiyonel elektrikli fırınların montajı yapılır.
· Konveksiyonel elektrikli fırınların bakım ve onarımları yapılır.

4. Konveksiyonel gazlı fırınların montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
· Konveksiyonel (sıcak hava dolaşımlı) gazlı fırınların yapısı açıklanır.
· Konveksiyonel gazlı fırınların çalışması açıklanır.
· Konveksiyonel gazlı fırınların montajı yapılır.
· Konveksiyonel gazlı fırınların bakım ve onarımları yapılır.

5. Kombi fırınların (buharla pişirebilen) montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
· Kombi fırınların yapısı açıklanır.
· Kombi fırınların çalışması açıklanır.
· Kombi fırınların montajı yapılır.
· Kombi fırınların bakım ve onarımları yapılır.

	ENDÜSTRİYEL YIKAMA VE KURUTMA MAKİNELERİ

	1. Endüstriyel Bulaşık Makineleri
1. Endüstriyel Çamaşır Makineleri 
1. Endüstriyel Kurutma Makineleri 
	1. Endüstriyel bulaşık makinelerinin montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
· Makine su giriş basınçlarının uygunluğu ölçülür.
· 500/1000 Tb/h (Tabak/saat) kapasiteli bulaşık makinesinin yapısı açıklanır.
· 500/1000 Tb/h (Tabak/saat) kapasiteli bulaşık makinesinin çalışması açıklanır.
· 500/1000 Tb/h (Tabak/saat) kapasiteli bulaşık montajı yapılır.
· 500/1000 Tb/h (Tabak/ saat) kapasiteli bulaşık makinesinin bakım ve onarımları yapılır.
· 2000/5000 Tb/h kapasiteli (konveyörlü) bulaşık makinesinin yapısı açıklanır.
· 2000/5000 Tb/h kapasiteli (konveyörlü) bulaşık makinesinin çalışması açıklanır.
· 2000/5000 Tb/h kapasiteli (konveyörlü) bulaşık makinesinin montajı yapılır.
· 2000/5000 Tb/h kapasiteli (konveyörlü) bulaşık makinesinin bakım ve onarımları yapılır.

2. Endüstriyel çamaşır makinelerinin montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
· Makine su giriş basınçlarının uygunluğunu ölçer.
· Endüstriyel çamaşır makinelerinin yapısını bilir
· Endüstriyel çamaşır makinelerinin çalışmasını bilir
· Endüstriyel çamaşır makinelerinin montajını yapar
· Endüstriyel çamaşır makinelerinin bakım ve onarımlarını yapar.

3. Endüstriyel kurutma makinelerinin montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
· Endüstriyel kurutma makinelerinin yapısı açıklanır.
· Endüstriyel kurutma makinelerinin çalışması açıklanır.
· Endüstriyel kurutma makinelerinin montajı yapılır.
· Endüstriyel kurutma makinelerinin arızaları açıklanır.
· Endüstriyel kurutma makinelerinin bakım ve onarımları yapılır.

	SİLİNDİR ÜTÜ MAKİNELERİ
	1. Silindir Ütü Makineleri Montajı
2. Silindir Ütü Makineleri Bakım ve Onarımı

	1. Silindir ütü makinelerinin montajını yapar.
· Silindir ütü makinelerinin yapısı açıklanır.
· Silindir ütü makinelerinin çalışması açıklanır.
· Silindir ütü makinelerinin montajı yapılır.

2. Silindir ütü makinelerinin bakımını ve onarımlarını yapar.
· Silindir ütü makinelerinin arızaları açıklanır.
· Silindir ütü makinelerinin bakım ve onarımları yapılır.

	ENDÜSTRİYEL SOĞUTMA SİSTEMLERİ
	1. Endüstriyel Buzdolapları
2. Soğuk Odalar
3. Şok Soğutucular
	1. Endüstriyel buzdolaplarının montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
· Endüstriyel buzdolaplarının yapısı açıklanır.
· Endüstriyel buzdolaplarının çalışması açıklanır.
· Endüstriyel buzdolaplarının montajı açıklanır.
· Endüstriyel buzdolaplarının bakım ve onarımı yapılır.

2. Soğuk odaların montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
· Soğuk odaların kullanılma amaçları açıklanır.
· Soğuk odaların kurulumu ve yapısı açıklanır.
· Soğuk odaların soğutma sisteminin montajı yapılır.
· Soğuk odaların bakım ve onarımı yapılır.

3. Şok soğutucuların montajını, bakımını ve onarımlarını yapar.
· Şok soğutucuların yapısı açıklanır.
· Şok soğutucuların çalışması açıklanır.
· Şok soğutucuların montajı yapılır.
· Şok soğutucuların bakım ve onarımı yapılır.

	UYGULAMA FAALİYETLERİ/TEMRİNLER

	Uygulama faaliyeti/temrinler; ders kazanımına uygun olarak okulun fiziki kapasitesi ve donatımı, öğrenci sayısı göz önünde bulundurularak en fazla uygulama faaliyeti/temrini yaptıracak şekilde meslek alan zümre öğretmenler kurulu tarafından seçilir. Meslek alan zümre öğretmenleri tarafından aşağıda yer alan temrinlerden farklı temrinlerin uygulanmasına karar verilebilir.

	ENDÜSTRİYEL MUTFAK VE YIKAMA MAKİNELERİNİN TESİSATLARI
	· Yapılan tüm tesisatların (elektrik, temiz su- pis su, buhar, gaz) çizilmiş projeye uygun yerlerde olduğunu kontrol etmek.
· Makine etiket bilgilerine göre, elektrik tesisatlarında, uygun özellikte, kesitte ve damar sayısında kablo çekildiğini, uygun kaçak akım rölesi, sigorta, şalter vb. bağlandığını, kontrol etmek ve gerilim değerlerini ölçmek.
· Su sertliğini, renklenen şeritle veya sertlik ölçme cihazı ile ölçmek.
· Makine etiket bilgilerine göre, yıkayıcı makinelerini bağlayacağı musluktan, su basıncını ölçmek, uygunluğunu kontrol etmek.
· Buhar bağlantısı gerektiren cihazlarda buhar basıncı ölçmek. 
· Gaz bağlantısı gerektiren cihazlarda gaz basıncı ölçmek ve kaçak kontrolü yapmak.

	ENDÜSTRİYEL MUTFAK ÖN HAZIRLIK MAKİNELERİ

	· Sebze yıkama makinesinin, terazisinde olacak şekilde montajını yapmak.
· Sebze yıkama makinesinin elektrik bağlantısını (1 fazlı veya 3 fazlı) ve toprak hattı bağlantısını standardına uygun bir şekilde yapmak. 
· Sebze yıkama makinesinin giriş suyu kısmında basınç ölçüp, 2-7 Bar su basıncı varsa, temiz su (selenoid valf-su ventili) bağlantısını ve pis su gider bağlantısını yapmak.
· Arızalı olduğunda, sirkilasyon pompasını, butonu, şalteri, kontaktörü, termiği, zaman rölesini (timer), su ventilini (selenoid valf), su seviye kontrol cihazını (prosestat) ve tahliye pompasını değiştirmek. 
· Devirmeli sebze yıkama makinesi modellerinde arızalı ise devirme motorunu değiştirmek.
· Sebze soyma makinesinin terazisinde olacak şekilde, montajını yapmak.
· Sebze soyma makinesinin elektrik bağlantısını (1Fazlı veya 3 Fazlı) ve toprak hattı bağlantısını yapmak.
· Sebze soyma makinesinin giriş suyu kısmında basınç ölçüp, 2- 7 Bar su basıncı varsa, temiz su ve pis su gider bağlantısını yapmak.
· Arızalı olduğunda, motoru (1 veya 3 fazlı asenkron), butonu, şalteri, kontaktörü, termiği, zaman rölesini (timer), kapak emniyet anahtarlarını (switchler), kayış- kasnak (veya redüktörlü dişli sistemi), su ventili ve tahliye pompasını değiştirmek. 
· Sebze doğrama makinesinin, terazisinde olacak şekilde, montajını yapmak.
· Sebze doğrama makinesinin elektrik bağlantısını (1 Fazlı veya 3 Fazlı) ve toprak hattı bağlantısını yapmak.
· Arızalı olduğunda, motoru (1 veya 3 fazlı asenkron), butonu, şalteri, kontaktörü, termiği, kapak emniyet anahtarlarını (switchler), kayış- kasnak sistemini, elektronik kartı, bıçakları (rende- küp-sebze) değiştirmek. 


	ENDÜSTRİYEL OCAKLAR VE FIRINLAR

	· Endüstriyel ocakların terazisinde olacak şekilde montajını yapmak.
· Gazlı ocakların etiketini okumak ve gaz uygunluğu (lpg-dg) kontrolü, gaz basıncı kontrolü, gaz kaçağı kontrolü yapmak.
· Arızalı olduğunda gaz musluklarını, termokupllar, termostatlı gaz musluklarını, enjektörleri, begleri (ocak başlıkları- atmosferik brülörler) değiştirmek. 
· İndüksiyon ocakların terazisinde olacak şekilde montajını yapmak.
· İndüksiyon ocakların elektrik bağlantısını ve toprak hattı bağlantısını yapmak. 
· Kirlenmiş ise hava filtresini (yağ tutucu), arızalı olduğunda indüksiyon bobinini, elektronik kart ve soğutucu fanını (kart arızalı ise birlikte değiştirilir), soğutucu fanları, elektrik filtre devresini, seçici kademe anahtarını, sensörleri (tencere metalini algılayan) değiştirmek. 
· Konveksiyonel (sıcak hava dolaşımlı) elektrikli fırınların terazisinde olacak şekilde ve servis amaçlı uygun kenar boşlukları bırakarak montajını yapmak.
· Konveksiyonel elektrikli fırınların elektrik bağlantısını (1 fazlı veya 3 fazlı) ve toprak hattı bağlantısını yapmak.
· Arızalı olduğunda, kapak emniyet anahtarları (switchler), rezistanslar, fanlar, termostat, elektronik kartlı ise sensörleri (termistörler) değiştirmek.  
· Konveksiyonel (sıcak hava dolaşımlı) gazlı fırınların terazisinde ve davlumbazların altında olacak şekilde, servis amaçlı uygun kenar boşlukları bırakarak montajını yapmak.
· Elektrik, gaz bağlantılarını ve toprak hattı bağlantısını yapmak.
· Arızalı olduğunda, kapak emniyet anahtarları (switchler), fan motorları, termostat, elektronik kartlı ise sensörler (termistörler), ateşleme kartları, gaz muslukları, gaz emniyet sistemlerini değiştirmek.  
· Kombi (buharlı da pişirebilen) fırınların terazisinde ve davlumbazların altında olacak şekilde, servis amaçlı uygun kenar boşlukları bırakarak montajını yapmak.
· Elektrik, su, gaz, buhar bağlantılarını ve toprak hattı bağlantısını yapmak
· Arızalı olduğunda, kapak emniyet anahtarlarını (switchler), buhar jeneratörünü (boyler), su ventilini, su seviye cihazını, buharlı pişirme probu (et sonda), elektrikli olanda fırın içi rezistans gurubunu, boyler içi 3 fazlı rezistans gurubunu, fırın içi hava sirkilasyon fan motorlarını, elektronik kart soğutucu fan motorlarını, kart soğutucu fanlar için hava filtresini, elektronik kartı, sensörleri, gazlı olanlarda ateşleme kartlarını, gaz muslukları, gaz emniyet sistemlerini, boyler brülörünü, baca klepe sistemini değiştirmek.


	ENDÜSTRİYEL YIKAMA VE KURUTMA MAKİNELERİ

	· Makine su giriş basınçlarının uygunluğunu (2- 7 Bar) ölçer.
· 500/1000 Tb/h (Tabak/saat) kapasiteli endüstriyel bulaşık makinesinin terazisinde olacak şekilde, montajını yapmak.
· 500/1000 Tb/h (Tabak/saat) kapasiteli endüstriyel bulaşık makinesinin elektrik, su, gider bağlantılarını ve toprak hattı bağlantısını yapar.
· Arızalı olduğunda, su ventilini, su seviye cihazını (prosestat), rezistanslar (1 fazlı 220 volt veya 3 fazlı yıldız bağlı 380 volt), boyler kazanını (80 0C durulama suyu için), boyler kazan rezistansını, termostatı, zaman rölesini, kontaktörü, termiği, butonu, elektronik olanlarda kontrol kartını, dozaj pompalarını (parlatıcıyı boyler kazanına gönderen pompa- deterjanı yıkama kazanına gönderen pompa), pompa hortumlarını, sirkilasyon pompasını (1 veya 3 fazlı asenkron motor), su tahliye pompasını değiştirmek.
· 2000/5000 Tb/h (Tabak/ saat) kapasiteli endüstriyel bulaşık makinesinin terazisinde olacak şekilde, montajını yapmak. 
· 2000/5000 Tb/h (Tabak/ saat) kapasiteli endüstriyel bulaşık makinesinin elektrik, su, gider bağlantılarını ve toprak hattı bağlantısını yapmak.
· Arızalı olduğunda, su ventilini, su seviye cihazını (prosestat), rezistansları, boyler kazanı (80 0C durulama suyu için), boyler kazan rezistansını, termostat, zaman rölesi, kontaktör, termik, buton, elektronik olanlarda kontrol kartını, dozaj pompaları (parlatıcıyı boyler kazanına gönderen pompa- deterjanı yıkama kazanına gönderen pompa), pompa hortumlarını, sirkilasyon pompasını (1 veya 3 fazlı asenkron motor), konveyör çevirici motorunu (1 veya 3 fazlı asenkron motor),  konveyör çevirici motorunun devrini azaltan redüktörü, sepet çekme tırnaklarını, sepetleri, kurutma tünelindeki 3 fazlı rezistansı, kurutma tünelindeki kurutma fan motorunu (1 veya 3 fazlı asenkron), tahliye pompasını, ortamları birbirinden ayıran ara perdeleri (ön yıkama/ ana yıkama/ durulama/ kurutma), kapak anahtarını (switch)- durulama anahtarını (switch)- sonlama anahtarını (switch) değiştirmek.
· Endüstriyel çamaşır makinelerinin terazisinde olacak şekilde, montajını yapmak.
· Endüstriyel çamaşır makinesinin elektrik, su, dışardan buhar alan tip makine ise buhar, gider bağlantılarını ve toprak hattı bağlantısını yapmak.
· Arızalı olduğunda, program saatini veya program kartını, tambur çevirici invertör motoru (220 v- 380 v) ve sürücü kartını, rezistans, termostat, su seviye cihazı (prosestat), sıcak su-soğuk su giriş ventili (selenoid valf), dışardan buhar alan tip makine ise buhar ventilini, su tahliyesi yapan elektrikli pompa veya küresel vanayı, kapak emniyet anahtarını, kontaktörünü değiştirmek
· Endüstriyel kurutma makinelerinin terazisinde olacak şekilde, montajını yapmak.
· Endüstriyel kurutma makinesinin elektrik, dışardan buhar alan tip makine ise buhar, sıcak hava tahliye bacası (tahliye yönünde yükselen eğimle) bağlantılarını ve toprak hattı bağlantısını yapmak.
· Arıza veya bakım durumunda, rezistansı (3 fazlı), termostatı, hav filtresi tıkandığında aşırı rezistans ısısını önleyen termiği, hav filtresini, tambur ve havalandırma motorunu, tambur destek tekerlerini, rezistansları devreye sokan klepeli anahtarı (vakum anahtarı), nem sensörünü, sızdırmazlık keçelerini, elektronik program ve güç kartını, kontaktörü, kayışı, jeton ünitesini (isteğe bağlı) değiştirmek. Hav filtresi temizliği yapmak. Buharlı kondanserli kurutma için, kondanser temizliği yapmak.


	SİLİNDİR ÜTÜ MAKİNELERİ
	· Silindir (top rezistanslı veya buharlı) ütü makinelerinin, terazisinde olacak şekilde montajını yapmak.
· Elektrik bağlantısını (3 fazlı), varsa havalandırma bacası bağlantısını, buhar bağlantısını ve toprak hattı bağlantısını yapmak.
· Arıza veya bakım durumunda, çamaşırı makineye alan ön verici bantları, çevirici invertör motoru, ütüyü yapan silindirin üstünde ki keçeyi, çamaşır sıkışınca durduran koruyucu güvenlik anahtarını, açma – kapama şalterlerini, ısı ayarlı termostatı, kontaktörleri, kontrol kartını, nem alma fan motorunu, acil durdurma butonunu, varsa katlama düzeneği sensörlerini ve bantlarını değiştirir. 


	ENDÜSTRİYEL SOĞUTMA SİSTEMLERİ

	· Endüstriyel buzdolabını, terazisinde olacak şekilde montajını yapar.
· Endüstriyel buzdolabının elektrik bağlantısını ve toprak hattı bağlantısını yapmak.
· Arıza ve bakım durumunda, evaporatör (evap), evap fanı, gaz kaçağı durumunda kondanser, kondanser fanı, kompresör, dijital termostat, sensörler (evap ve oda), gıda probu, iç aydınlatma lambalarını değiştirir. Gerektiğinde kondanser, evap temizliklerini yapar. Gaz vakumlaması ve yüklemesi işlerini yapar.
· Soğuk odaların kurulumunu projesine uygun, soğutma sistemi montajını, terazisinde olacak şekilde yapmak.
· Soğuk odaların elektrik, soğutucu gaz boru bağlantılarını, drenaj sistemini ve toprak hattı bağlantısını yapmak.
· Arıza ve bakım durumunda soğuk odalar için, ekspenşın valfi, evap, evap fanı, evap rezistansı, kondanser, kondanser fanı, sensörler (evap- oda- kondanser), elektronik güç ve kontrol kartını, kompresör, iç aydınlatma lambalarını değiştirir. Gerektiğinde kondanser, evap temizliklerini yapar. Gaz vakumlaması ve yüklemesi işlerini yapar.
· Şok soğutucuların terazisinde olacak şekilde montajını yapar. 
· Şok soğutucuların elektrik, su bağlantılarını (giriş suyu- tahliyesi) ve toprak hattı bağlantısını yapmak.
· Arıza ve bakım durumunda şok soğutucularda, et sonda proplarını, evap, evap fanı, kondanser (su veya hava soğutmalı), kondanser fanı, termostatlı su valfi, kuyu suyu kullanan yerlerde su soğutmalı yardımcı kondanseri, ekspenşın valfi, sensörleri (evap- oda- kondanser), elektronik güç ve program kartını, dijital termostatını değiştirir. Gerektiğinde kondanser, evap temizliklerini yapar. Gaz vakumlaması ve yüklemesi işlerini yapar.


	DERSİN UYGULANMASINA İLİŞKİN AÇIKLAMALAR

	· Bu derste, azimli ve sabırlı olma (elektrikli cihaz bağlantılarını yaparken azimli ve sabırlı olmak) değer, tutum ve davranışları ön plana çıkaran etkinliklere yer verilmelidir.
· İş sağlığı ve güvenliğine ilişkin risk ve tehlike oluşturacak her türlü duruma karşı tedbirler alınmalıdır.
· Gerekli malzemeler kullanılarak uygulama yaptırılmalıdır.
· Öğretmen gözetiminde bakım onarım işlemleri yapılmalıdır.
· Atölye çalışmalarının tamamında öğrencilerin iş önlüğü giyilmesi sağlanmalıdır.
· Devrelere enerji verilirken gerekli iş güvenliği önlemleri alınmalıdır.
· Öğrenciler el ve güç aletlerini amacı dışında kullanmamalıdır. 
· Öğrenciler kesinlikle enerji altında çalışmamalıdır.
· Malzemelerini kullanmadan önce sağlam olduğunu kontrol ederek tekniğine uygun bağlayıp sökülmelidir.
· Tüm tesisat ek, klemens ve soket bağlantılarının tekniğine uygun yapma becerisi kazandırılmalıdır.
· Atölye derslerine öğrencilerin atölye araç ve gereçleri tam olarak katılımı sağlanmalıdır.
· Öğrenciler yapılan temrinlerin sonunda elektrikli küçük ev aletlerinin bağlantı ve montajı bakım onarımı için gerekli el becerisini kazanmalıdır.
· Öğrenci verilen tüm temrinlik malzemeleri tasarruflu olarak kullanabilmelidir.



